MIRABONDO

azienda agricola biologica

ALFA

MONTECUVUCCO ROSSO DOC

VARIETA’: Sangiovese 85%
Syrah 15%

RACCOLTA: a mano in cassette
alla fine di settembre

VINIFICAZIONE: fermentazione alcolica
in tini di cemento a
temperatura controllata
per una duratadicirca
15 - 18 giorni sulle bucce,
alternando rimontaggi
e follature manuali

VIRABONDO

1 agricola bialogica

al
A

MATURAZIONE: intonneaux
di rovere francese
per circa 9 mesi

| g——r AFFINAMENTO: almeno 3 mesi in bottiglia

GRADAZIONE: 14 % vol

Localita Poggio agli Usi, 58045 Paganico - Civitella Paganico (GR)
+39 33848 53416 - info@mirabondo.it - www.mirabondo.it



