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MIRABONDO

azienda agricola biologica

CIAO0 MORO

RISERVA

VARIETA’:

RACCOLTA:

VINIFICAZIONE:

MATURAZIONE:

AFFINAMENTO:

GRADAZIONE:

MONTECUVUCCO SANGIOVESE DOCG

Sangiovese 100%

amano in cassette
fine settembre inzio ottobre

fermentazione alcolica ad
acino intero in tonneau di
rovere francese aperti con
lavorazione esclusivamente
manuale delle bucce per

20 - 25 giorni

in tonneaux
di rovere francese
per 24 mesi

almeno 6 mesi in bottiglia

14,5 % vol

Localita Poggio agli Usi, 58045 Paganico - Civitella Paganico (GR)
+39 33848 53416 - info@mirabondo.it - www.mirabondo.it



